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https://www.bearfootinthepark.com/el/recipessep/active-

travelers-5/sweetstuff/item/230-melomakarona-el 
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https://www.youtube.com/watch?v=OYXg0xq9A5M 

https://www.youtube.com/watch?v=QtsQt_xxINQ 

https://www.youtube.com/watch?v=TO9uYoBmmUY 

 

https://www.youtube.com/watch?v=OYXg0xq9A5M
https://www.youtube.com/watch?v=QtsQt_xxINQ
https://www.youtube.com/watch?v=TO9uYoBmmUY


 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Ιδέες βιβλίων:  

“Ο Καρυοθραύστης και ο 

βασιλιάς των ποντικών” του 

Ε. Τ .  Χόφμαν  

“Χριστουγεννιάτικη 

Ιστορία” του Τσαρλς 

Ντίκενς  

“Το κοριτσάκι  με τα σπίρτα” 

του Χανς Κρίστιαν Άντερσεν  

“Φρικαντέλα: Η Μάγισσα 

που μισούσε τα κάλαντα” 

του Ευγένιου Τριβιζά  

“Ο Εγωιστής Γίγαντας” του 

Όσκαρ Ουάιλντ….  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

        

   

 

 

https://www.bearfootinthepark.com/el/recipessep/active-

travelers-5/sweetstuff/item/227-karamelomena-

amygdala-el  
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Προτάσεις ταινιών: 

Το Πολικό Εξπρές, Ο Γιος του Άγιου Βασίλη, Οι 

Πέντε Θρύλοι, Χριστουγεννιάτικη Ιστορία, Ο 

Άνθρωπος που ανακάλυψε τα Χριστούγεννα, Ο 

Κατεργάρης των Χριστουγέννων και Ψυχρά κι 

Ανάποδα. 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

https://clelia.gr/2016/11/25-diy-advent-calendar/


 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

  

 

 

 

Μπείτε στην κουζίνα και φτιάξτε όμορφα γλυκά 

(Υλικά: μισό πακέτο βούτυρο , χυμό από μισό 

πορτοκάλι και ξύσμα, μία κούπα αλεύρι και μία 

κούπα ζάχαρη καστανή. Εκτέλεση: Ανακατέψτε με 

το χέρι όλα τα υλικά μαζί σε ένα μπολ 

δημιουργώντας μία εύπλαστη και μαλακή ζύμη. 

Πλάστε τα σε σχήματα που θέλετε – ή 

χρησιμοποιήστε  χριστουγεννιάτικα κουπ-ατ. 

Ψήστε τα μπισκοτάκια σας στους 160 C για 20 

λεπτά. Στολίστε τα με κουβερτούρα που θα 

λιώσετε και με πολύχρωμη τρούφα ή σταγόνες 

σοκολάτας) 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1η Πρόταση: Θα χρειαστείτε χαρτί του 

μέτρου, κόκκινο πομ που για μύτη, 

ματάκια και καφέ χαρτόνι για να 

σχεδιάσετε τα κερατάκια του. Ένα 

δώρο με τον δικό σας Ρούντολφ είναι 

έτοιμο! 2η Πρόταση: Χρησιμοποιείστε χαρτί του 

μέτρου και ανεξίτηλα στυλό και 

ζωγραφίστε τα σχέδια που εσείς 

επιθυμείτε. Αν δεν είστε σίγουροι για το 

αποτέλεσμα σχεδιάστε πρώτα τη 

ζωγραφιά σας με ένα μολύβι. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

    



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

ΧΡΙΣΤΟΥΓΕΝΝΙΑΤΙΚΗ ΠΡΟΣΚΛΗΣΗ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

   

 

 

   

https://youtu.be/KnhYUh_4VLM
https://youtu.be/6MLWVPXPYiQ


 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



 

 

 
 

  



 

 

 

 

  


